Y F R = a
Mittagskarte

EQERIF
Tori Karaage©F: 12,90€

Frittierte Hahnchenkeulenfleischstlcke, 7 Stlck

DO BES
Tori Teriyaki”* 12,90€

Gebratenes Hahnchenkeulen-Fleisch in
Teriyaki SoB3e

L
Shogayaki®f 13,50€
Gebratenes Rindfleisch in Ingwer-So3e

GEA

Yakiniku”™* 13,90€

Gebratenes Rindfleisch in Yakiniku-SofR3e

DD JEE
Sa ke Teriyaki”®" 14,50€

Gegrilltes Lachsfilet in Teriyaki-Sof3e

tmEShY
Putenkatsu”¢f 12,90€

Paniertes Putenschnitzel nach japanischer Art

Zu den oben genannten Menus servieren wir
Reis, Salat und Miso-Suppe.

T L —
Yasai Curry”* 11,90€

Japanischer Curry-Reis mit Gemuse

BT EIE
Tanuki Soba**" 11,50€

Buchweizennudel-Suppe mit Mehlflocken

IcBTOSCA
Tanuki Udon”*f 1,50€

Weizennudel-Suppe mit Mehlflocken

%4%}77/?12‘/ ! (BRI )
Maki Lunch Set”® 12,50€

Je 6 Stuck Lachs, Krabben und Gurken
Maki mit Miso- Suppe

HEbOZ>FEw b
Tagesmenu 10,50€

Verschiedene vom Koch ausgewahlte
Speisen, siehe Tafel

von 1130 Uhr bis 1430 Uhr




MR XN A

Japanische Tapas

s
Edamamer
Gekochte Sojabohnen, 80g

SRR BE
Kawa-Ponzu”™
Huhnerhaut in saurer Soja-Sof3e, kalt, 20g

Hijiki®
Gekochte Meeresalgen mit Lotuswurzeln
CEHLHD

Goma WakameFx
Algen mit Sesam, kalt

-3 14
Gomaerk
Gekochter Spinat in Sesam-Sof3e, kalt

HE*LF _
Hakusai Kimuchi®"
Eingelegter Chinakohl in Kimuchi SoRBe

BONTABS .
Sake no Harasu YakiP®
Gegrillter Lachsbauch

AT
Nankotsu”“f
Frittierte Knorpel (weicher Knochen)

gV
Hiya YakkoP®*

Tofu mit Ingwer, Lauch und Bonito, kalt

XU OME
Maguro-Nattou®*"
Thunfisch mit fermentierten Sojabohnen

1 HE
Ika-NattourN

Tintenfisch mit fermentierten Sojabohnen

4,10€

550€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

7,50€

550€

7,50€

7,90€

6,90€



IR XN A

Japanische Tapas

5| et
Mini Salat’

Frischer gemischter Salat

SRS 4
Kaisou Salat™
Salat mit Algen

WREEYIA
Tori Tofu Salat®

Gedunstete Hahnchenbrust mit Tofu

Hhho Ew S DEEDY)
Wakame Kyuri Sunomonof«
Salat mit Algen und Gurken

BRF (518)
GyozaAFN

Selbstgemachte japanische Teigtaschen
mit Hackfleisch und Gemuse, 5 Stlck

SZHET (6f@)
Mini Frahlingsrollen®®*
Vegetarische Fruhlingsrollen, 6 Stuck

BEDEHZT
Torl Karaage©*?
Frittiertes Hahnchenkeulenfleisch, 5 Stlck

7% RE
Tori NanbanAcFNs3

Frittiertes Hahnchenkeulenfleisch mit
Tarutaru Sof3e, 5 Stuck

1215 L
Agedasi Tofu”PFf

Frittierter Tofu mit Nameko-Pilzen und
Bonitoflocken in Sof3e

e CEBIT
Tako Karaage
Frittierter Oktopus

AP
Nasu Miso
Gekochte Aubergine in Miso-Sof3e

fcl s

Tako Yaki*®<P"

Japanische frittierte Oktopusballchen mit
Tako-Yaki SoR3e

A,CFN

7,50€

8,90€

11,50€

590€

7,50€

6,50€

8,90€

10,50€

9,50€

590€

7,50€

7,50€




MR XN A

Japanische Tapas

SFND D
Yasal [tameAF
Gebratenes gemischtes Gemuse

BYEDEOE
Tsukemono Teller*
Verschiedenes eingelegtes Gemuse

RIS D &hHt (67F)
Zensai TellerABcpbFN
6 verschiedene Tagesvorspeisen

%%%%%3 L L L AF
Huhnerfleisch Spief3e (2 Stuck)™

Gegrillter Huhnerfleischspiel3

BT I
Lachs SpieBe (2 StuckP*

Gegrillter Lachsspief3

RIS
Miso Suppebr

FischerhensupEe mit Sojabohnenpaste,
Tofu, Algen und Lauch

B8 it
Nameko SuppeP*
Miso Suppe mit Nameko-Pilzen

12,50€

7,50€

14,50€

5]10€

5]10€

4,10€

4,90€



g U
Reis-&Nudelgerichte

ERES A - 2
Tanuki-Udon/Soba*® 13,90€
Udon-/Soba-Suppe mit gebackenen Mehlflocken

HDhw>28A « €l
Wakame-Udon/Soba*®* 15,50€
Udon-/Soba-Suppe mit Algen

HFO LA« EIX
Oyako-Udon/Soba*cp,F 19,50€

Udon-/Soba-Suppe mit Huhnerfleisch,
Gemuse und Ei

KAXBDOEA - €IF
Tempura-Udon/Soba&pF 19,50€

Udon/Soba mit 2 Garnelen-Tempura

Zu den oben genannten Suppengerichten kann
man zwischen Udon & Soba auswahlen. Udon
sind Weizennudeln, Soba Buchweizennudeln.

SIS S CA
Nabeyaki-Udon-TopfA8cPbF 22,90€

Udon mit Huhnerfleisch, Gemuse,
Garnelen-Tempura und Ei

S — X
Shouyu-RamenAF 18,50€

Ramen mit Rindfleisch und Soja-Geschmack

RIS 5 — X >/
Miso-RamenAPF 19,50€

Ramen mit Rindfeisch und Miso-Geschmack

SETRIN S — X >

Karamiso-RamenApF 19,90€
Ramen mit Miso-Geschmack, scharf

18 2 %l

TantanmenAFk 21,10€

Ramen mit Hackfleisch, Gemuse, Sesam und
Chili, scharf

Ramen sind Eiernudeln-Suppen auf
japanischer Art.




T
Reis-&Nudelgerichte

BEE Z I

Yaki-Soba*cF 13,50€
Gebratener Soba mit Huhnerfleisch

BES CA

Yaki-UdonAcF 14,90€

Gebratener Udon mit Hihnerfleisch

E= 1
ShogayakiAF 17,50€

Gebratenes Rindfleisch in Ingwer-Sof3e,
Reis und Algensalat

BEA
YakinikuAFrK 17,90€

Gebratenes Rindfleisch in Yakiniku-Sof3e, Reis
und Algensalat

RN L—
Yasal-Curry 13,50€

Japanisches Curry mit Gemuse und Reis

AV AL —
Katsu-CurryA<f 18,50€

Japanisches Curry mit Putenschnitzel und Reis

DD S
Tori Teriyaki 18,90€

Gebratenes Hahnchenkeulen-Fleisch in
Teriyaki SoBe und Algensalat

HOBD S
Sake Teriyaki*P* 22,90€

Gebratener Lachs in Teriyaki-SoBe mit Reis,
Salat und Algensalat

BOBOBES
Kamo TeriyakiAF 26,10€

Gegrillte Entenbrust in Teriyaki-Sof3e mit Reis und
Algensalat

| | Zusatzstoffkennzeichnung: !
1-mit Farbstoff; 2-konserviert; 3-mit Antioxidationsmittel; 4-mit Geschmacksverstarker; 5-
geschwefelt; 6-geschwarzt; 7-mit Phosphat; 8-mit Milcheiwelf3; 9- koffeinhaltig; 10-chininhaltig; 11-
mit SuBungsmittel; 12-enthalt eine Phenylala_llgl_ln_quelle_; 13-gewachst; 14- mit Nitritpokelsalz; 15-Taurin;
-Tartrazin

] ; Allergenkennzeichnung: |
A- glutenhaltiges Getreide (namentlich Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder
He(brldstamme davon sowie Erzeugnisse daraus), B- Krebstiere und Krebstiererzeugnisse, C-Eier und

|erzeuC?n|s_se, D-Fische und ngcherzeLIJ\%msse, -ErdnUsse und Erdnusserzeugnisse, F-Sojabohnen

und Sojaerzeugnisse, G-Milch und Milchprodukte, H-Schalenfruchte mamentllqh Mandeln,

Haselnuss, Walnusse, Kaschunusse, Pecanusse, Paranusse, Pistazien, Macademianusse und

Queenslandnusse sowie daraus hergestellte Erzeugnisse), I-Sellerie und Sellerieerzeugnisse, J-Senf
und Senferzeugnisse, K-Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, L-Schwefeldioxid un Sulf.lde mit
einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10ml/l, M-Lupinen und Lupinenerzeugnisse, N-
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse. Surimi ist ein Fisch-bzw. Krebsimitat



il - AdigA

Reis- &Nudelgenchte

7Y
Katsu Don”¢*F

Gekochtes Putenschnitzel mit Eier und
Gemuse auf Reis

V=R AV
Sosukatsu DonAcSF
Putenschnitzel mit So3e auf Reis

FH
Oyako DonAcF

Gekochtes Huhnerfleisch mit Eier und
Gemuse auf Reis

A
Tekka DonPFk
Roher Thunfisch-Aufschnitt auf Sushi-Reis

Sa ke DonPFX
Roher Lachs-Aufschnitt auf Sushi-Reis

5E5L%S
Chirashi Sushi®BPFkN

Verschiedener roher Fisch-Aufschnitt auf
Sushi-Reis

C BR
Rels
Desserts
A&
DaifukuF
Reiskuchen mit roten Bohnen, 1 Stick
HWRT7T1R
Matcha Eis®

Eis mit Gruner-Tee Geschmack, 1 Kugel

KERT1 IR
Matcha Tiramisu?<c
Tiramiso mit Gruner-Tee Geschmack, 1 Sttick

18,50€

14,90€

18,10€

32,50€

28,50€

36,00€

3,00€

4,90€

3,10€

4,50€




ESEE

Hosomaki

Hosomalki sind Rollen, die mit Seetang umgeben

sind. Es werden jeweils 6 Stuck serviert.

DoldsE

Kappa Maki (Gurken) 4,00€
EFES

Tamago Maki (Eierstich)® 4,10€
MEST

Nattou Maki (Fermen-* 4,50€
tierte Sojabohnen)

DAL K DET :

Kanpyo Maki (Kurbis) 4,50€
TVRARESE

Avocado Maki 410€

TR 3HA
Temaki

Temaki sind handgerollte Algen-Tuten mit
Reis, Sesam und Fisch (1Stuck)

AVTANZTFES (§h5)

California Temaki (Surimi)A&PFkN

FIANFES (T—F2)
Alaska Temaki (Lachs)*#" <"

RARVFESE (x7/0)
Boston Temaki (Thunfisch)A8prkN

BSDER D It =
Oshinko Maki (Einge-'
legter Rettich)

TVRARES
Sake Maki (Lachs)®

VRARSSE
Tekka Maki (Thunfisch)®

TRA RS
Ebi Maki (Garnele)®

THRORES
Unagi Maki (Aal)®

G
F - -

6,50€
6,50€

6,90€

4,10€

5,50€
6,90€
6,20€

6,50€




BUR X
Uramaki

Inside-Out-Rollen, die auRen von Reis
umgeben und mit Sesam verfeinert sind.

AT F I TEE
California MakiBX
Uramaki mit Surimi und Avocado

ToORNEES

8,50€

Alaska Makif¥ 8,90€
Uramaki mit Lachs und Avocado

RZ kB

Boston MakiFk 9,50€

Uramaki mit Thunfisch und Avocado
SHEpSELES
Unakyuu Makif®

Uramaki mit Aal und Gurken

Ehlt v b
Sashimi

Inside-Out-Rollen, die aulRen von Reis
umgeben und mit Sesam verfeinert sind.

H—€y .ws/O88
Lachs- & Thunfisch SashimiF

- RS
Lachs Sashimi*

10,50€

U O S

Thunfisch Sashimif

RGO EDE
Moriawase-SashimipbFN
Gemischter Sashimi-Teller

19,50€

16,50€

18,50€

36,50€

HUTHIN=TES |
Kappa Philadelphia Maki°k 8,50€

Uramaki mit Gurken und Philadelphia
FSANEEE ,
Sake Philadelphia MakiFrex
Uramaki mit Lachs und Philadelphia

RANVEET
Ohayou Makicx

Uramaki mit Garnelen, Gurken
und Avocado

AEEHIS (SE)
Frittierte Dicke Rolle#®"

5 StUck frittierte Sushi mit Lachs,
Avocado und Krabben

8,10€

9,50€

9,50€




B Y &l

Nigiri

Fisch oder andere Zutaten auf Reis
(1Stuck)

BEED

Ebi Nigiri (Garnele)® 4,00€
T—EIED

Sake Nigiri (Lachs)® 4,00€
XU OED

Maguro Nigiri (Thunfisch)? 4,90€

Z#ED

Tako Nigiri (Oktopus)® 3,50€

1 HiED

Ika Nigiri (Tintenfisch)" 3,50€

Ealt v |k
Sushi-Mentu
HETErtv k

3 Rollen mit Thunfisch, Lachs und Avocado

Sy IRFREtY b
Mix Sushi MenUABCDFKN

jeweils 2 Stuck Thunfisch und Lachs Nigiri,
Jeweils 6 Mal Kappa und California Maki

EDEF Y b
Nigirl MenuABCDFKN

5 verschiedene Nigiri zu je 2 Stuck, insgesamt
10 Stuck

IN—T 1 —BEDhabht

3 Mal Nigiri Menu, jeweils 6 Stuck California
Maki, Tekka Maki und Sake Maki

RATHED
Hotate Nigiri 4.90€
(Jakobsmuschel)

SHFRD
Unagi Nigiri (Aal)° 4,90€
BEED

Tai Nigiri (Dorade)® 4,10€

HEA A0 (| (| .
Tamago Nigiri (Eierstich)c 4,10€

14,50€

23,50€

29,90€

90,90€




HAREN—7 4 —t » b
Japanische Partymenis

CHAEE Y T (£94)
Nippon Menii (9 Gerichte)
HIR3TE. U—FE2ODINYyF 3. BEI2E. HIFH2E. FBREFREAN
DS ZIE (D). BRI
3 verschiedene Vorspeisen, Lachs-Carpaccio, 2 vers. Spiel3e, 2 vers.
panierte Spiel3e, kleine Portion gebratene Nudeln mit
Huhnerfleisch und Gemuse & Miso-Suppe

35€, fur 2 Personen 60€

Aty b (Z115)
Menii A (11 Gerichte)
HIsR3TE. H—E2ONIIL/NyFa. BEEI2E. BITHEE. BRI S A
(INEB D). | THF—F
3 verschiedene Vorspeisen, Lachs-Carpaccio, 2 vers. Spiel3e, 2 vers.
panierte Spiele, kleine Portion Tanuki Udon & Dessert

40€, fur 2 Personen 70€

Bty I (£114)
Menii B (11 Gerichte)
I3, R (EED). BEEI2E. HIFEH2E. KGt. §080 54
s, EDEFERRE. 7H—h
3 verschiedene Vorspeisen, kleine Sashimi, 2 vers. Spiel3e, 2 vers.
panierte Spiele, Miso-Suppe, Surimi, Salat Roll und 2 Nigiri Sushi &
Dessert

45€, fur 2 Personen 80€

N—7T 4 —@ (&Z114)
Party Nabe (11 Gerichte)
I3, R (EED). BBESI21E., HBIFHE2E. BR - BEORRS -
B - IADE (DEAFREIITEHRMES). 7HF—F
3 verschiedene Vorspeisen, kleine Sashimi, 2 vers. Spiel3e, 2 vers.
panierte Spiele, Eintopf mit Udon-Nudeln oder Reis,
Huhnerfleisch, Garnelen-Tempura, Gemuse und Ei & Dessert

55€, fur 2 Personen 100€



3R AP

Getranke

¥ 7 F FV ¥ 7 Alkoholfreie Getranke

DACTa—2X

Apfelsaft

L2 a—X
Orangensaft

AR 3 g K

Litschi Saft
Ny>arI)—Y2da—-R
Maracuja Saft

ANRY A

Spezi'?

JAIR ™ T A | et 1/
Schweppes Bitter Lemon™
a0y TR Iy —I—-)
Schweppes Ginger Ale™

s 7
Cola

T7 3
Fanta'®

ATZ14 bk

Sprite'

DACY —4H

Apfelschorle

LDV —A

Orangenschorle
PILT1v o (ZRIINT+—32—)
Volvic Stilles Wasser

XL I /) (KERIK)
San Pelligrino Mineralwasser

TIRTLwY
Espresso
e
Kaffee

0.20I
0.40I

0.20I
0.40I

0.20I
0.40I

0.20I
0.40l

0.20I

0.20I

0.20l

0.20I
0.40I

0.20I
0.40I

0.20I
0.40I

0.40I

0.40l

0.20I
1.00I

0.20I
0.75l

2,90€
550€

2,90€
5,50€

3,40€
6,00€

3,40€
6,00€

4,50€
2,90€

2,90€

2,90€
4,70€

2,90€
4,70€

2,90€
4,70€

4,50€
4,50€

2,20€
7,50€

2,20€
7,50€
2,90€

3,20€



3R AP

Getranke

v — v Biere

£
Kirin? 0.33l 4.20€
7 E
Asahi* 0.33l 4.20€
NL X
Helles” 0.50| 4,20€
NLR DA RET
Weilbier hell* 0.50] 420€
Rl e DA RET
Weiflbier dunkel® 0.50| 4.20€
AT S Pl
Radler” 0.50I 4,20€
Ny IR
Becks” 0.33l 3,50€
P90 RA2—F— (/>7ILI—))
Clausthaler Alkoholfrei® 0.33l| 3,50€
-—I—A [ ]

H A D BET Japanischer Schnaps
I i 4¢| 4.20€
lichiko 10c| 8,90€
Region: Oita Geschmack: Gerste 70c| 52,00€
1}, i 4l 5,20€
Kurokirishima 10cl| 10,90€

Region: Miyazaki Geschmack: SuBkartoffel 72cl 69,00€



3R AP

Getranke
HAR I Sake

ARS
Ozeki 0.15l
Region: California Typ: trocken/mittelgewichtig
AfRH
Kubota 0.15
Region: Niigata Typ: trocken/leicht 0.72|
Rl (118811 | 1]
Tama no Hikari 0.15l
Region: Kyoto Typ: trocken/vollmundig 0.50I
s
Karatanba 0.30|
Region: Kobe Typ: trocken/mittelgewichtig
B £
Hakutsuru Nama 0.30l
Region: Kobe Typ: halbtrocken/leicht
g
Kikusui 0.30l
Region: Niigata Typ: trocken/vollmundig
JUBLL
Hakkaisan 0.30l
Region: Niigata Typ: halbtrocken/leicht
187 _
Umeshu (Pflaumenwein) 0.10l
Region: Osaka Typ: suBlich
e

R Tee
R Tasse 0.20|
Gruner Tee Kanne 0.50I
Vv AI UK Tasse 0.20I

Yasmin Tee Kanne 0.50I

7,20€

14,50€
47,00€

16,50€
46,00€

16,50€

17,50€

26,00€

22,50€

5,50€

3,50€
6,50€

3,50€
6,50€



3R AP

Getranke
7 4 Wein

Y 4 > Weilwein

vy )L ER
Chardonnay‘s

Abf. Villa San Martino, Venezien/Italien
Trocken, angenehm, leicht fruchtig

g/ U3
Pinot Grigiots

ADf. Villa San Martino, Venezien/Italien
Fruchtig, harmonisch, rund

|)—2 1 >7 QbA
Riesling QbA'°

Abf. Weingut Ernst Bretz, Bechtolsheim/Rheinhessen
Rassig herber Riesling mit eleganter Saure, frisch

#7774 >~ Rotwein

XJLO—

Merlot'*

Abf. Villa San Martino, Venezien/Italien
Trocken, weich und harmonisch

HRE Sr{ Y Ve
Montepulciano d "Abruzzo-*

Abf. Cantina Caleo, Toskana/Italien
Milde Tannine, trocken, korperreich

2t Y714 2 Roséwein

NILRU—J « 7L w bk
Bardolino Chiaretto-s

Abf. Canina Lenotti, Venezien/Italien
Leuchtende Himbeerfarbe, fruchtig & frisch

7 ua-+t v a2 Prosecco

JOtyd: 7wy ey
Prosecco Frizzante'~
Abf. Terra Serena, Treviso/Italien

0.20I
0.75l

0.20I
0.75lI

0.20I
0.75l

0.20I
0.75l

0.20I
0.75l

0.20|
0.75l

0.20I
0.75l

3,50€
14,50€

3,90€
15,50€

4,50€
18,00€

3,50€
12,50€

3,90€
14,50€

4,50€
17,50€

5,20€
18,90€



	ランチメニュー
	Mittagskarte
	鶏の唐揚げ
	Tori Karaage
	Frittierte Hähnchenkeulenfleischstücke, 7 Stück

	12,90€
	鶏の照り焼き
	Tori Teriyaki
	Gebratenes Hähnchenkeulen-Fleisch in Teriyaki Soße

	12,90€
	生姜焼き
	Shogayaki
	Gebratenes Rindfleisch in Ingwer-Soße

	13,50€
	焼肉
	Yakiniku
	Gebratenes Rindfleisch in Yakiniku-Soße

	13,90€
	鮭の照り焼き
	Sake Teriyaki
	Gegrilltes Lachsfilet in Teriyaki-Soße

	14,50€
	七面鳥カツ
	Putenkatsu
	Paniertes Putenschnitzel nach japanischer Art

	12,90€
	Zu den oben genannten Menüs servieren wir Reis, Salat und Miso-Suppe.

	野菜カレー
	Yasai Curry
	Japanischer Curry-Reis mit Gemüse

	11,90€
	たぬきそば
	Tanuki Soba
	11,50€
	Buchweizennudel-Suppe mit Mehlflocken

	たぬきうどん
	Tanuki Udon
	Weizennudel-Suppe mit Mehlflocken

	11,50€
	巻き寿司ランチセット（味噌汁付き）
	Maki Lunch Set
	12,50€
	Je 6 Stück Lachs, Krabben und Gurken Maki mit Miso-Suppe

	日替わりランチセット
	Tagesmenü
	Verschiedene vom Koch ausgewählte Speisen, siehe Tafel

	10,50€
	von 11:30 Uhr bis 14:30 Uhr

	和食タパスJapanische Tapas
	枝豆
	Edamame
	Gekochte Sojabohnen, 80g

	4,10€
	鶏皮ポン酢
	Kawa-Ponzu
	Hühnerhaut in saurer Soja-Soße, kalt, 20g

	5,50€
	ひじき
	Hijiki
	Gekochte Meeresalgen mit Lotuswurzeln

	6,50€
	ごまわかめ
	Goma Wakame
	Algen mit Sesam, kalt

	6,50€
	ごま和え
	Gomae
	Gekochter Spinat in Sesam-Soße, kalt

	6,50€
	白菜キムチ
	Hakusai Kimuchi
	Eingelegter Chinakohl in Kimuchi Soße

	6,50€
	鮭のハラス焼き
	Sake no Harasu Yaki
	Gegrillter Lachsbauch

	7,50€
	なんこつ
	Nankotsu
	Frittierte Knorpel (weicher Knochen)

	5,50€
	冷奴
	Hiya Yakko
	Tofu mit Ingwer, Lauch und Bonito, kalt

	7,50€
	マグロ納豆
	Maguro-Nattou
	7,90€
	Thunfisch mit fermentierten Sojabohnen

	イカ納豆
	Ika-Nattou
	6,90€
	Tintenfisch mit fermentierten Sojabohnen


	和食タパスJapanische Tapas
	ミニサラダ
	Mini Salat
	Frischer gemischter Salat

	7,50€
	海藻サラダ
	Kaisou Salat
	Salat mit Algen

	8,90€
	鶏豆腐サラダ
	Tori Tofu Salat
	Gedünstete Hähnchenbrust mit Tofu

	11,50€
	わかめきゅうり酢の物
	Wakame Kyuri Sunomono
	Salat mit Algen und Gurken

	5,90€
	餃子 (5個）
	Gyoza
	Selbstgemachte japanische Teigtaschen mit Hackfleisch und Gemüse, 5 Stück

	7,50€
	ミニ春巻き (6個）
	Mini Frühlingsrollen
	Vegetarische Frühlingsrollen, 6 Stück

	6,50€
	鶏の唐揚げ
	Tori Karaage
	Frittiertes Hähnchenkeulenfleisch, 5 Stück

	8,90€
	チキン南蛮
	Tori Nanban
	Frittiertes Hähnchenkeulenfleisch mit Tarutaru Soße, 5 Stück

	10,50€
	揚げ出し豆腐
	Agedasi Tofu
	Frittierter Tofu mit Nameko-Pilzen und Bonitoflocken in Soße

	9,50€
	たこ唐揚げ
	Tako Karaage
	5,90€
	Frittierter Oktopus

	茄子味噌
	Nasu Miso
	7,50€
	Gekochte Aubergine in Miso-Soße

	たこ焼き
	Tako Yaki
	7,50€
	Japanische frittierte Oktopusbällchen mit
	Tako-Yaki Soße


	和食タパスJapanische Tapas
	野菜炒め
	Yasai Itame
	Gebratenes gemischtes Gemüse

	12,50€
	漬物盛り合わせ
	Tsukemono Teller
	Verschiedenes eingelegtes Gemüse

	7,50€
	前菜盛り合わせ (6種）
	Zensai Teller
	14,50€
	6 verschiedene Tagesvorspeisen

	鶏串焼き
	Hühnerfleisch Spieße (2 Stück)
	Gegrillter Hühnerfleischspieß

	5,10€
	鮭串焼き
	Lachs Spieße (2 Stück)
	Gegrillter Lachsspieß

	5,10€
	味噌汁
	Miso Suppe
	Fischbrühensuppe mit Sojabohnenpaste, Tofu, Algen und Lauch

	4,10€
	なめこ汁
	Nameko Suppe
	Miso Suppe mit Nameko-Pilzen

	4,90€

	ご飯・麺類
	Reis-&Nudelgerichte
	たぬきうどん・そば
	Tanuki-Udon/Soba
	13,90€
	Udon-/Soba-Suppe mit gebackenen Mehlflocken

	わかめうどん・そば
	Wakame-Udon/Soba
	Udon-/Soba-Suppe mit Algen

	15,50€
	親子うどん・そば
	Oyako-Udon/Soba
	Udon-/Soba-Suppe mit Hühnerfleisch, Gemüse und Ei

	19,50€
	天ぷらうどん・そば
	Tempura-Udon/Soba
	Udon/Soba mit 2 Garnelen-Tempura

	19,50€
	Zu den oben genannten Suppengerichten kann man zwischen Udon & Soba auswählen. Udon sind Weizennudeln, Soba Buchweizennudeln.

	鍋焼きうどん
	Nabeyaki-Udon-Topf
	Udon mit Hühnerfleisch, Gemüse, Garnelen-Tempura und Ei

	22,90€
	醤油ラーメン
	Shouyu-Ramen
	18,50€
	Ramen mit Rindfleisch und Soja-Geschmack

	味噌ラーメン
	Miso-Ramen
	Ramen mit Rindfeisch und Miso-Geschmack

	19,50€
	辛味噌ラーメン
	Karamiso-Ramen
	Ramen mit Miso-Geschmack, scharf

	19,90€
	担々麺
	Tantanmen
	Ramen mit Hackfleisch, Gemüse, Sesam und Chili, scharf

	21,10€
	Ramen sind Eiernudeln-Suppen auf
	japanischer Art.


	ご飯・麺類
	Reis-&Nudelgerichte
	焼きそば
	Yaki-Soba
	Gebratener Soba mit Hühnerfleisch

	13,50€
	焼きうどん
	Yaki-Udon
	Gebratener Udon mit Hühnerfleisch

	14,90€
	生姜焼き
	Shogayaki
	Gebratenes Rindfleisch in Ingwer-Soße,
	Reis und Algensalat

	17,50€
	焼肉
	Yakiniku
	17,90€
	Gebratenes Rindfleisch in Yakiniku-Soße, Reis und Algensalat

	野菜カレー
	Yasai-Curry
	13,50€
	Japanisches Curry mit Gemüse und Reis

	カツカレー
	Katsu-Curry
	Japanisches Curry mit Putenschnitzel und Reis

	18,50€
	鶏の照り焼き
	Tori Teriyaki
	Gebratenes Hähnchenkeulen-Fleisch in Teriyaki Soße und Algensalat

	18,90€
	鮭の照り焼き
	Sake Teriyaki
	Gebratener Lachs in Teriyaki-Soße mit Reis, Salat und Algensalat

	22,90€
	鴨の照り焼き
	Kamo Teriyaki
	26,10€
	Gegrillte Entenbrust in Teriyaki-Soße mit Reis und Algensalat
	Zusatzstoffkennzeichnung:
	1-mit Farbstoff; 2-konserviert; 3-mit Antioxidationsmittel; 4-mit Geschmacksverstärker; 5-geschwefelt; 6-geschwärzt; 7-mit Phosphat; 8-mit Milcheiweiß; 9- koffeinhaltig; 10-chininhaltig; 11-mit Süßungsmittel; 12-enthält eine Phenylalaninquelle; 13-gewachst; 14- mit Nitritpökelsalz; 15-Taurin; 16-Tartrazin
	Allergenkennzeichnung:
	A- glutenhaltiges Getreide (namentlich Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstamme davon sowie Erzeugnisse daraus), B- Krebstiere und Krebstiererzeugnisse, C-Eier und Eierzeugnisse, D-Fische und Fischerzeugnisse, E-Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse, F-Sojabohnen und Sojaerzeugnisse, G-Milch und Milchprodukte, H-Schalenfruchte (namentlich Mandeln, Haselnuss, Walnüsse, Kaschunüsse, Pecanüsse, Paranüsse, Pistazien, Macademianüsse und Queenslandnüsse sowie daraus hergestellte Erzeugnisse), I-Sellerie und Sellerieerzeugnisse, J-Senf und Senferzeugnisse, K-Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, L-Schwefeldioxid und Sulfide mit einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10ml/l, M-Lupinen und Lupinenerzeugnisse, N-Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse. Surimi ist ein Fisch-bzw. Krebsimitat


	ご飯・麺類
	Reis-&Nudelgerichte
	カツ丼
	Katsu Don
	18,50€
	Gekochtes Putenschnitzel mit Eier und Gemüse auf Reis

	ソースカツ丼
	Sosukatsu Don
	Putenschnitzel mit Soße auf Reis

	14,90€
	親子丼
	Oyako Don
	Gekochtes Hühnerfleisch mit Eier und Gemüse auf Reis

	18,10€
	鉄火丼
	Tekka Don
	Roher Thunfisch-Aufschnitt auf Sushi-Reis

	32,50€
	鮭丼
	Sake Don
	Roher Lachs-Aufschnitt auf Sushi-Reis

	28,50€
	ちらし寿司
	Chirashi Sushi
	Verschiedener roher Fisch-Aufschnitt auf Sushi-Reis

	36,00€
	ご飯
	Reis
	3,00€

	デザート
	Desserts
	大福
	Daifuku
	Reiskuchen mit roten Bohnen, 1 Stück

	4,90€
	抹茶アイス
	Matcha Eis
	Eis mit Grüner-Tee Geschmack, 1 Kugel

	3,10€
	抹茶ティラミス
	Matcha Tiramisu
	Tiramiso mit Grüner-Tee Geschmack, 1 Stück

	4,50€

	寿司
	Sushi
	細巻き
	Hosomaki
	Hosomaki sind Rollen, die mit Seetang umgeben sind. Es werden jeweils 6 Stück serviert.
	かっぱ巻き
	Kappa Maki (Gurken)
	4,00€
	玉子巻き
	Tamago Maki (Eierstich)
	4,10€
	納豆巻き
	Nattou Maki (Fermen-
	tierte Sojabohnen)
	4,50€
	かんぴょう巻き
	Kanpyo Maki (Kürbis)
	4,50€
	アボカド巻き
	Avocado Maki
	4,10€
	鴨の照り焼き
	Oshinko Maki (Einge-
	legter Rettich)
	4,10€
	アボカド巻き
	Sake Maki (Lachs)
	5,50€
	アボカド巻き
	Tekka Maki (Thunfisch)
	6,90€
	アボカド巻き
	Ebi Maki (Garnele)
	6,20€
	アボカド巻き
	Unagi Maki (Aal)
	6,50€

	手巻き寿司
	Temaki
	Temaki sind handgerollte Algen-Tüten mit Reis, Sesam und Fisch (1 Stück)
	カリフォルニア手巻き（すり身）
	California Temaki (Surimi)
	6,50€
	アラスカ手巻き（サーモン）
	Alaska Temaki (Lachs)
	6,50€
	ボストン手巻き（マグロ）
	Boston Temaki (Thunfisch)
	6,90€

	寿司
	Sushi
	裏巻き
	Uramaki
	Inside-Out-Rollen, die außen von Reis umgeben und mit Sesam verfeinert sind.
	カリフォルニア巻き
	California Maki
	Uramaki mit Surimi und Avocado

	8,50€
	カリフォルニア巻き
	Kappa Philadelphia Maki
	8,50€
	Uramaki mit Gurken und Philadelphia

	アラスカ裏巻き
	Alaska Maki
	Uramaki mit Lachs und Avocado

	8,90€
	アラスカ裏巻き
	Sake Philadelphia Maki
	8,10€
	Uramaki mit Lachs und Philadelphia

	ボストン裏巻き
	Boston Maki
	Uramaki mit Thunfisch und Avocado

	9,50€
	ボストン裏巻き
	Ohayou Maki
	9,50€
	Uramaki mit Garnelen, Gurken
	und Avocado

	うなきゅう裏巻き
	Unakyuu Maki
	Uramaki mit Aal und Gurken

	10,50€
	太巻き揚げ（5個）
	Frittierte Dicke Rolle
	9,50€
	5 Stück frittierte Sushi mit Lachs,
	Avocado und Krabben


	寿司セット
	Sashimi
	Inside-Out-Rollen, die außen von Reis umgeben und mit Sesam verfeinert sind.
	サーモン・マグロ刺身
	Lachs- & Thunfisch Sashimi
	19,50€
	サーモン刺身
	Lachs Sashimi
	16,50€
	マグロ刺身
	Thunfisch Sashimi
	18,50€
	刺身盛り合わせ
	Moriawase-Sashimi
	36,50€
	Gemischter Sashimi-Teller


	寿司
	Sushi
	握り寿司
	Nigiri
	Fisch oder andere Zutaten auf Reis
	(1 Stück)
	海老握り
	Ebi Nigiri (Garnele)
	4,00€
	サーモン握り
	Sake Nigiri (Lachs)
	4,00€
	マグロ握り
	Maguro Nigiri (Thunfisch)
	4,90€
	タコ握り
	Tako Nigiri (Oktopus)
	3,50€
	イカ握り
	Ika Nigiri (Tintenfisch)
	3,50€
	ホタテ握り
	Hotate Nigiri (Jakobsmuschel)
	4,90€
	うなぎ握り
	Unagi Nigiri (Aal)
	4,90€
	鯛握り
	Tai Nigiri (Dorade)
	4,10€
	玉子握り
	Tamago Nigiri (Eierstich)
	4,10€

	寿司セット
	Sushi-Menü
	巻き寿司セット
	Maki Menü
	14,50€
	3 Rollen mit Thunfisch, Lachs und Avocado

	ミックス寿司セット
	Mix Sushi Menü
	23,50€
	jeweils 2 Stück Thunfisch und Lachs Nigiri, jeweils 6 Mal Kappa und California Maki

	握り寿司セット
	Nigiri Menü
	5 verschiedene Nigiri zu je 2 Stück, insgesamt 10 Stück

	29,90€
	パーティー盛り合わせ
	Party Platte
	90,90€
	3 Mal Nigiri Menü, jeweils 6 Stück California Maki, Tekka Maki und Sake Maki


	日本風パーティーセット
	Japanische Partymenüs
	日本セット（全9品）
	Nippon Menü (9 Gerichte)
	35€, für 2 Personen 60€

	Aセット（全11品）
	Menü A (11 Gerichte)
	40€, für 2 Personen 70€


	Bセット（全11品）
	Menü B (11 Gerichte)
	45€, für 2 Personen 80€

	パーティー鍋（全11品）
	Party Nabe (11 Gerichte)
	55€, für 2 Personen 100€



	お飲み物
	Getränke
	ソフトドリンクAlkoholfreie Getränke
	りんごジュース
	Apfelsaft
	0.20l
	0.40l

	2,90€
	5,50€
	オレンジジュース

	Orangensaft
	0.20l
	0.40l

	2,90€
	5,50€
	ライチジュース
	Litschi Saft
	0.20l
	0.40l

	3,40€
	6,00€
	パッションフルーツジュース
	Maracuja Saft
	0.20l
	0.40l

	3,40€
	6,00€
	スペツィ
	Spezi
	0.20l

	4,50€
	シュウェップス ビターレモン

	Schweppes Bitter Lemon
	0.20l

	2,90€
	シュウェップス ジンジャーエール
	Schweppes Ginger Ale
	0.20l

	2,90€
	コーラ
	Cola
	0.20l
	0.40l

	2,90€
	4,70€
	ファンタ
	Fanta
	0.20l
	0.40l

	2,90€
	4,70€
	スプライト
	Sprite
	0.20l
	0.40l

	2,90€
	4,70€
	りんごソーダ
	Apfelschorle
	0.40l

	4,50€
	オレンジソーダ
	Orangenschorle
	0.40l

	4,50€
	ボルヴィック（ミネラルウォーター）
	Volvic Stilles Wasser
	0.20l
	1.00l

	2,20€
	7,50€
	サンペレグリノ（炭酸水）
	San Pelligrino Mineralwasser
	0.20l
	0.75l

	2,20€
	7,50€
	エスプレッソ
	Espresso
	2,90€
	コーヒー
	Kaffee
	3,20€


	お飲み物
	Getränke
	ビール Biere
	Kirin
	0.33l

	4,20€
	Asahi
	0.33l

	4,20€
	ヘレス
	Helles
	0.50l

	4,20€
	ヘレス・ヴァイスビア
	Weißbier hell
	0.50l

	4,20€
	ドゥンケル・ヴァイスビア
	Weißbier dunkel
	0.50l

	4,20€
	Radler
	0.50l

	4,20€
	ベックス
	Becks
	0.33l

	3,50€
	クラウスターラー（ノンアルコール）
	Clausthaler Alkoholfrei
	0.33l

	3,50€

	日本の焼酎 Japanischer Schnaps
	コーラ
	Iichiko
	Region: Oita
	Geschmack: Gerste
	4cl
	10cl
	70cl

	4,20€
	8,90€
	52,00€
	コーラ
	Kurokirishima
	Region: Miyazaki
	Geschmack: Süßkartoffel
	4cl
	10cl
	72cl

	5,20€
	10,90€
	69,00€


	お飲み物
	Getränke
	日本酒 Sake
	大関
	Ozeki
	0.15l

	7,20€
	久保田
	Kubota
	0.15l
	0.72l

	14,50€
	47,00€
	玉乃光
	Tama no Hikari
	0.15l
	0.50l

	16,50€
	46,00€
	辛丹波
	Karatanba
	0.30l

	16,50€
	白鶴 生
	Hakutsuru Nama
	0.30l

	17,50€
	菊水
	Kikusui
	0.30l

	26,00€
	八海山
	Hakkaisan
	0.30l

	22,50€
	梅酒
	Umeshu (Pflaumenwein)
	0.10l

	5,50€

	お茶 Tee
	緑茶
	Grüner Tee
	Tasse 0.20l
	Kanne 0.50l

	3,50€
	6,50€
	ジャスミン茶
	Yasmin Tee
	Tasse 0.20l
	Kanne 0.50l

	3,50€
	6,50€


	お飲み物
	Getränke
	ワインWein
	白ワイン Weißwein
	シャルドネ
	Chardonnay
	Abf. Villa San Martino, Venezien/Italien
	Trocken, angenehm, leicht fruchtig
	0.20l
	0.75l

	3,50€
	14,50€
	ピノ・グリージョ
	Pinot Grigio
	Abf. Villa San Martino, Venezien/Italien
	Fruchtig, harmonisch, rund
	0.20l
	0.75l

	3,90€
	15,50€
	リースリング QbA
	Riesling QbA
	Abf. Weingut Ernst Bretz, Bechtolsheim/Rheinhessen
	Rassig herber Riesling mit eleganter Säure, frisch
	0.20l
	0.75l

	4,50€
	18,00€

	赤ワイン Rotwein
	メルロー
	Merlot
	Abf. Villa San Martino, Venezien/Italien
	Trocken, weich und harmonisch
	0.20l
	0.75l

	3,50€
	12,50€
	モンテプルチアーノ
	Montepulciano d´Abruzzo
	Abf. Cantina Caleo, Toskana/Italien
	Milde Tannine, trocken, körperreich
	0.20l
	0.75l

	3,90€
	14,50€

	ロゼワイン Roséwein
	バルドリーノ・キアレット
	Bardolino Chiaretto
	Abf. Canina Lenotti, Venezien/Italien
	Leuchtende Himbeerfarbe, fruchtig & frisch
	0.20l
	0.75l

	4,50€
	17,50€

	プロセッコ Prosecco
	プロセッコ・フリッツァンテ
	Prosecco Frizzante
	Abf. Terra Serena, Treviso/Italien
	0.20l
	0.75l

	5,20€
	18,90€




