IZAKAYA OHAYOU EHEERBIXX S

OHAYOU HEBRDOTEE

—

Mittagskarte
(11:30 bis 14:30 Uhr)

B &b Y HlE )
Sashimi des Tages K ] € 1150
BOHLHONLOHITER '
Tori-Karaagecr (marinierte Hahnchenkeulen-Fleischstlcke, frittiert, mit Salat) € 8.90
RRVBESER
Tori Teriyaki (gebratenes Hahnchenkeulen-Fleisch in Teriyaki-SoBe, mit Salat) € 8.90
KLU 5 2gex 2R ‘ '
Shogayakis (gebratener Schweinenacken in Ingwer-SoRe, mit Salat) € 9.50
HBER TER
YakinikuzF (gebratenes Rindfleisch in Yakiniku-SoRe, mit Salat) € 10.90
FERY FEE ER
Sake Teriyaki~r(gegrilltes Lachsfilet in Teriyaki-SoRe, mit Salat) € 10.90
EADOER
Ton Kats:ackF (paniertes Schweine-Schnitzel nach japanischer Art, mit Salat) € 9.50
R AFER
Buta Kimchi
(Gebratenes Schweinefleisch mit eingelegtem Gemdse in Kimuchi-SoRe) € 9.90
(LEFED A = =2 —ITIT TR & R & £ 57,)
(Zu den oben genannten Menus servieren wir Reis und Miso-Suppe *.)
B3 L —
Yasai Curryare (japanischer Curry-Reis mit Gemdise) € 7.50

TeREZEIX / hEH5S LA
Tanuki Soba oder Tanuki UdonacF
(Buchweizen-oder Weizennudel-Suppe mit Mehlflocken) € 8.00

BET VT (k& h=KE& by SkE L BHREHT)
Maki Lunch Set ( je 6 Stiick Lachs, Krabben und

Gurken mit Miso Suppe) € 9,50
FE|T T (. ik WE. ET. 7RI REY,

Ay & & BIRME)

Sushi Lunch Set (Thunfisch, Lachs, Garnele, Eier, Avocado Nigiri

Und Gurken Maki mit Miso Suppe) € 12,50
BEDLYER NRILBRCTIHERLIEEN)

Tages-Menu (siehe Tafel) € 6.50

3 mit Glutamat



IZAKAYA OHAYOU EHEERBIXX S

PN

Region: California

ABRE  TF

Region: Niigata

kA4 | Getranke

F/Sake
Ozeki

Typ: trocken/mittelgewichtig

Kubota

Typ: trocken/leicht

L5 Tama no Hikari
Region: Kyoto Typ: trocken/vollmundig
tmsE Hana-awaka
Region: Kobe TYP: lieblich/vollmundig
=P Karatanba
Region: Kobe TYP: trocken/mittelgewichtig
HE &£ Hakutsuru-nama
Region: Kobe TYP: halbtrocken/leicht
K Kikusui
Region: Niigata Typ: trocken/vollmundig
J\¥E L Hakkaisan
Region: Niigata TYP: halbtrocken/leicht
i3] Umeshu (Pflaumenwein)
E—/)U [ Biere
% U ‘»/ Kirin/—\,Gerste 0,331
7 -H‘ E Asahi A,Gerste 0,331
N ]/ X Hel Ies A.Gerste

T7AAET (~IL)

TrALRAET (Fy o)

7 a—pe—)v

Weillbier hellacese
Weilibier dunkel acerse
Radleracerse

Bitburger aces

Clausthaler
aIkOhOIfrei A.Gerste
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IZAKAYA OHAYOU EHEERBIXX S

BErT / Japanischer Schnaps

s Tantakatan 4cl € 2.20
10cl € 5.20

Region: Hokkaido Shiso (Jap.Kréuter) 72cl € 35.00

WNH Z lichiko 4cl € 2.50
10cl € 5.50

Region: Oita; Gerste 70cl € 35.00

BEE Kurokirishima 4cl € 3.10
10cl € 7.20

Region: Miyazaki; SuR-Kartoffel 72cl € 49.00

BERT 2 ZHESCOBIE, BABIFITIECT DK T8 K] 22 F v 7IZBImA TS,

R hovde =70k 3 Al &2, THEOREKRL., BXEICAY v 7IZBIA TS
W, (L HIRREINAR M VIZYE T SETWEEE £ 0T, ZTHATEW)

> Auf Ihren Wunsch servieren wir das zugehdrige Wasser warm, kalt oder mit Eis.

% Sie konnen Ihre Flasche mit japanischem Schnaps bis zu 3 Monate lang von uns aufbewahren
lassen; danach missen wir diese allerdings beseitigen. Danke fur Ihr Verstandnis!

V7 + Y 2 [ Alkoholfreie Getranke

JIIVE R Calpis 041 € 3.50
Ta— Saft 021 € 2.50
DA F LD Apfel, Orangen 04 € 450
Va4 Spezi: 0.4 € 3.50
Vary TR Schweppes 021 € 2.50

(BEFZ—VLEY s b Ut —F— DTy —xT—)))
(Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale)

af e a—5, Iy UH, Cola, Fanta, Spritere= 021 € 2.50
2754 R 041 € 4.50
va—Ll Schorle 04 € 3.50
WAZ «FL vy Apfel, Orange
T E YT Volvic 021 € 1.80
1l € 5.50
Yo7 ke R_NFTY—) San Pellegrino 02 € 1.90
TRT Uy Y Espresso € 1.90
a—k— Kaffee € 2.20
Original Japanischer Grlner Tee
B 55D F Tasse Tee 0.2l € 2.20
28 Kanne Tee 0.5l € 4.20

R, V¥ AI v Griin oder
Jasmin



IZAKAYA OHAYOU EHEERBIXX S

JEE T 7 1)V b A = = — [ Japanische Tapas a la carte

e (80g)
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IZAKAYA OHAYOU EHEERBIXX S

JEEE T 7 J1V b A = =— [ Japanische Tapas a la carte

Edamamer (gekochte Sojabohnen) (80g) € 150
Kawa-ponzur (Huhnerhaut in saurer Soja-SoRe, kalt) (20g) € 390
Hijikir (gekochte Meeresalgen mit Lotuswurzeln) € 390
Goma Wakame:« (Algen mit Sesam, kalt) € 390
Gomaaexr (gekochter Spinat in Sesam-SoRe, kalt) € 3.90
Hakusai Kimuchi (eingelegter Chinakohl in Kumuchi soRe) € 330
Sake no Harasu yaki (gegrillter Lachs-Bauch) € 390
Ika Yaki (gegrillter Tintenfisch mit Ingwer und Lauch) € 59
Nankotsua«o:s (frittierte Knorpel (weicher Knochen) € 390
Hiya-Yakkoree (Tofu mit Ingwer, Lauch und Bonito, kalt) € 450
Maguro-Nattour (Thunfisch mit fermentierten Sojabohnen, kalt) (50g) € 490
Ika-Nattour~ (Tintenfisch mit fermentierten Sojabohnen, kalt) (50g) € 4.00
Mini Salatr (frischer gemischter Salat) € 350
Kaisou Salat:+ (Salat mit Algen) ‘ € 650
Tori Tofu Salats (gediinstete Hahnchenbrust mit Tofu) _, € 750
Wakame Kyuri Sunomonoes (mit Algen und Gurken, Kalt) € 390
Lachs- und Thunfisch-Sashimi (roher Fisch) 14.50
Lachs-Sashimi 9.50
Thunfisch-Sashimi 11.50
Moriawase-Sashimiv (gemischter Sashimi-Teller) 24.50

1 Die mit dem Sushi servierte griine Meerrettichpaste enthalt die Farbstoffe Tatrazin und Brillantblau
FCF.

2 Der mit dem Sushi servierte eingelegte Ingwer enthalt den Konservierungsstoff Sorbinsaure, die
SuRstoffe Aspartam, Acesulfam-Saccharin und Neohesperidindihydrochalcon sowie eine Phenyl-
alaninquelle.

3 mit Glutamat.

Temaki Tsukemono Ramen Shirashi



IZAKAYA OHAYOU EHEERBIXX S

JEEE T 7 /1L b A = =— [ Japanische Tapas a la carte

Gyozas~F (Japanische Teigtaschen mit Hackfleisch und Gemiise 5st.) € 5.50
Mini Friahlingsrollen~s (vegetarisch 6st.) € 3.50
Tori Kara Agecrs(Mariniertes Hahnchenkeulenfleisch frittiert 5st.) € 650
Tori Nanbaner: (Mariniertes Hahnchenkeulenfleisch frittiert € 6.90
mit Tarutaru SofRe 5st.)

Agedasi Tofure (frittierter Tofu mit Bonito-Flocken in SoRe) € 5.90
Tako Kara Ages»~ (frittierter Oktopus) € 390
Nasu Misor (gekochte Aubergine in Miso-SoRe) € 450
Yasai Itamesr (verschiedene aebratenes Gemiise) € 8.50
Yasai-Tempurarao(in Tempura-Mehl frittiertes verschiedenes Gemiise) € 10.50
Ebi-Tempurase+ (in Tempura-Mehl frittierte Garnelen 4st.) € 1550
Tempura Tellerer (in Tempura-Mehl frittierte Garnelen, Fisch und Gemiise) € 1990
Tsukemono-Teller:z(verschiedenes eingelegtes Gemiise) € 490
Zensai Teller»c: (6 verschiedene Tagesvorspeisen) € 950
Miso-Supper ( fisch Brithe mit Soja Buhnen Paste, Tofu, Algen und Lauch) € 250
Nameko-Supper ( Miso-Suppe mit Nameko-Pilzen) € 350

3 mit Glutamat

B b D/ Spielke




IZAKAYA OHAYOU EHEERBIXX S
B - AiFE | Reis, Nudeln:

Tanuki-Udon,/Sobasre (mit gebackenen Mehiflocken) € 8.50
Wakame-Udon,/Sobaser (mit Algen) € 9.50
Oyako-Udon,/Sobaxee (mit Hiihnerfleisch, Gemiise und Ei) ' ‘ € 11.50
Tempura-Udon,/Sobasres (mit Garnelen-Tempura 2 Stiick) € 12.90
Nabeyaki-Udon-Topf (Weizennudeln mit Hilhnerfleisch, Gemiise, Garnelen, € 13.50
Tempura und Ei.
Udon: Weizen-Nudel. Soba: Buchweizen-Nudel.
Shouyu-Ramensarc (Schweinefleisch, Soja-Geschmack) € 11.90
Miso-Ramen:4re (Schweinefleisch, Miso-Geschmack) € 1250
Karamiso-Ramen:asc (Miso-Geschmack scharf) € 12.90
Tantanmen:ar«c (Hackfleisch, Gemuse, Sesam, Chili, scharf) € 12.90
Ramen: Eiernudeln Suppe (Chinesische Art)
Yakisoba®AFC¢ (gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch) € 8.50
Yaki Udon3AFP  (gebratene Udon mit Hiihnerfleisch) € 9.50
Yasai-Curry»s.1 (Japanisches Curry mit Gemiise und Reis) € 8.50
Katsu-Curry»:si.c (Japanisches Curry mit Schweineschnitzel und Reis) € 13.50
Sake Teriyaki»r (gebratener Lachs in Teriyaki SoRe mit Reis )(160g) € 15.50
Kamo Teriyaki-r (gegrillte Entenbrust in Teriyaki SoRe mit Reis) € 15.90
Katsu Donacre (gekochte Schweinefleischschnitzel und Eier auf Reis) € 12.90
Oyako Donere (gekochte Hihnerfleisch und Eier auf Reis) € 12.50
Sosukatsu Don (Schweineschnitzel mit SoRe auf Reis) € 9.90
Tekka Don (roher Thunfisch-Aufschnitt auf Sushi-Reis) € 22.00
Sake Don  (roher Lachs-Aufschnitt auf Sushi-Reis) € 18.50
Chirashi Sushi~ (verschiedener roher Fisch-Aufschnitt auf Sushi-Reis) € 25.50
Reis € 2.00
€ 3.50
€ 3.50
€ 2.00

Griner Tee Tiramisue € 3.00

3 mit Glutamat
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ZfR - #¥H / Reis, Nudeln
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IZAKAYA OHAYOU EHEERBIXX S

%] | SUSHI2

AN Kappa Maki Gurken €3.00
Er&EE Tamago Maki Eierstich €3.00
WMEAE Nattou Maki Fermentierte Sojabohnen €3.00
MARE HEEX Kanpyou Maki Kurbis €3.00
TR REE Avocado Maki Avocado €3.50
BLAZEEX Oshinko Maki Eingelegter Rettich €3.00
fitsx Sake Maki Lachs €3.00
PRk E Tekka Maki Thunfisch €4.00
Wk Ebi Maki Garnelen €3.50
fil g X Unagi Maki Aal €4.50
TV T F =T
Hx California Maki Surimi, Avocado, Sesam €5.00
T T AIEE Alaska Maki Lachs, Avocado, Sesam €5.50
RA Rk Boston Maki Thunfisch, Avocado, Sesam €6.50
IMME P HBEX Unakyuu Maki Aal, Gurken, Sesam €7.00
o lx
7 4 F TV 4 7 %% Kappa Philadelphia Gurken, Philadelphia, Sesam €5.00
&7 7TNT 4T
Kx Sake Philadelphia Lachs, Philadelphia, Sesam €5.50
BIxkrkEx Ohayou Maki Garnelen, Gurken, Avocado, Sesam €6.50
TV T N=T
FhHx California Temaki Surimi, Avocado, Sesam €4.50
T T AN FEE Alaska Temaki Lachs, Avocado, Sesam €4.50
RA N TERX Boston Temaki Thunfisch, Avocado, Sesam €4.50
filtlc XD Sake Nigiri Lachs €2.50
ffilc X Maguro Nigiri Thunfisch €3.00
XD Tako Nigiri Octopus €2.00
ATIZEY Ika Nigiri Tintenfisch €2.50
IRt Hotate Nigiri Jacobsmuschel €3.50
Bz XD Unagi Nigiri Aal €3.50
iz X Tai Nigiri Dorade €3.00
EAIZED Tamago Nigiri Eierstich €2.50
BEA=a— Maki Menti 3 Rollen Set-Thunfisch, Lachs und ™

Avocado 23 €10.50
I w7 AFFH] — e
A= a— Mix Sushi Meni 2 Stlck Thunfisch und Lachs Nigiri,

Je. 6 Stiick, Kappa und California Maki €17.50
B A=a— Nigiri Meni 10 Stiick, 5 verschiedene Nigiri : €19.50
IN—=T o —FF ]
A= a— Party Platte 3 x Nigiri Menu, je 6 Stiick

California, Tekka und Sake Maki €67.50

* Alle Inside-Out-Rollen werden mit Sesam zubereitet.
* Surimi= Fisch-bzw.Krebsimitat
Maki = 6 kleine Sushi-Rollen; Nigiri = Fischaufschnitt auf Sushi-Reis; Temaki = von Hand gerollte Tute

Zusatzstoffkennzeichnung:
1-mit Farbstoff; 2-konserviert; 3-mit Antioxidationsmittel; 4-mit Geschmacksverstarker; 5-geschwefelt; 6-geschwarzt; 7-mit Phosphat; 8-mit Milcheiweil3; 9-
koffeinhaltig; 10-chininhaltig; 11-mit Stlungsmittel; 12-enthalt eine Phenylalaninquelle; 13-gewachst; 14-mit Nitritpdkelsalz; 15-Taurin; 16-Tartrazin

Allergenkennzeichnung:

1- glutenhaltiges Getreide (hamentlich Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstamme davon sowie Erzeugnisse daraus), 2- Krebstiere
und Krebstiererzeugnisse, 3-Eier und Eierzeugnisse, 4-Fische und Fischerzeugnisse, 5-Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 6-Sojabohnen und Sojaerzeug-
nisse, 7-Milch und Milchprodukte, 8-Schalenfruchte (namentlich Mandeln, Haselnuss, Walnisse, Kaschunusse, Pecanlsse, Paranisse, Pistazien, Macade-
miantsse und Queenslandniisse sowie daraus hergestellte Erzeugnisse), 9-Sellerie und Sellerieerzeugnisse, 10-Senf und Senferzeugnisse, 11-Sesamsa-
men und Sesamerzeugnisse, 12-Schwefeldioxid und Sulfide mit einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10ml/l, 13-Lupinen und Lupinenerzeug-
nisse, 14-Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.

Surimi= Fisch-bzw.Krebsimitat



