1 5 Edamame &
Sojabohnenschoten,gekochtund gesalzen

2 15 A FE A 2 Hourensou
Gomaae® 3,50
gekochter Spinat in Sesam Sof3e

3 TFEb® Gomawakame 3,50

Algen mit Sesam

4 OU& Hijiki 3,50

gekochte Meeresalgen mit Lotuswurzeln

5 2 =% & Mini Salat

frischer gemischter Salat 3,50
6 HEY T 4 Kaisou Salat 5,50
Salat mit Meeresalgen

7 KLBEEY S % Mushidori 6,50

Tofu Salat?®
gediinstete Hahnchenbrust mit Tofu

8 I=K%% 6@ Mini 3,50
Frithlingsrollen (6 stiick)

9 &+ Gyoza®
5stiick gebratene Teigtaschen mit Hackfleisch

3,90

und Gemiise

1 0 ¥EEHF Nankotsu Karaage 3,20

frittierte Knorpel

1 1 fFWEME  Sabamiso
gekochte Makrele in Miso SoB3e

3,50
12 BEHIT 61 Tori karaage
Mariniertes Hahnchenkeulenfleisch frittiert
(6Stiick) 4,70

¥1.3 HESIF Y Tori karaage—Bento 8,50
Gebackenes Hithnerfleisch

14 BRYBEXFHFY Tori teriyaki- 8,50
Bento®

Gebratenes Héahnchenkeulen-Fleisch in  Teriyaki-
SoB3e

15 4BEX WY Yakiniku-Bento® 9,50
gebratenes Rindfleisch in Yakiniku-SoB3e ?" )

A

1 6 BAEZEEEX Y Shogayaki—Bento’ 8.50

gebratener Schweinenacken in Ingwer-Sof3e

1 7 fERY B X Y Sake teriyaki
Bento® g '
gebratenes Lachsfilet in Teriyaki-SoB3e 3 3

1 8 HEMWDIPY Yasai itame-Bento? 7,50

gebratene verschiedene Gemiise

7,50

Japanischer Curry-Reis mit Gemiise

26 B> HL—" Katsu Curry

Japanischer Curry-reis mit Schweineschni 9,50

27 A Reis 1,50
1% Suppen

2 8 BRMIY:  Miso Suppe 2,30
VA SRR

29 72 Zi# Nameko Suppe 3,20

Miso suppe mit Nameko-pilzen

#il & Sashimi
(Roher Fisch)

Lachs und

31 fE & o R H

Thunfisch-Sashimi

12,90

Japanisches
Izakaya Restaurant
am Luitpoldpark

, OUOUH V

Tel (089)32 667 604
Web www.ohayou.de
Offnungszeiten

Dienstag bis Samstag
11:30-14:30 und 17:30-23:00 Uhr
Sonntag und Feiertag

17:00 bis 22:00 Uhr

Montag geschlossen



http://www.ohayou.de/

7 NN

& = Hosomaki

Rolle mit AuBlen-Seetang, je 6 stiick
101 Iyrv&x Kappa maki (Gurke) 2.50
b

102 AT X HEE  Kanpyo maki (Kﬁ,so

103 744 F&EE  Avocado maki 2,50
104 E7&x Tamago maki (Eierstich) 2,50
105 fitkx Sake maki (Lachs) 3,00
106 HEEX Ebi maki (Garnelen) 3,00
107 9 #AHEZ Surimi maki (Krebs-Fleisch) 2,50

108 #kAkBEX Tekka maki (Thunfisch) 3,50

CrA

109 97 EX Unagi maki (Aal) 4,00

11 0 ¥H#E%E & Oshinko maki(eingelegte 2,50

Rettich)
2V 7] Nigiri sushi
Fisch auf Reis-Billchen, je Istiick

111 vWh»

Ika (Tintenfisch) 1,50
112 72Z Tako (Oktopus) 1,50
113 $YH Surimi (Krebs-Fleisch) 2,00
114 7RAF Avocado 2,00
115 %% Ebi (Garnelen) =00
116 EF Tamago (Eierstich) 2,00
117 f# Sake (Lachs) 2,00

118 HH  Shiromi (WeiBfisch)
119 f8 Unagi(Aal)
1 2 0 M3Z Hotate (Jakobsmuschel)

121 8 Maguro (Thunfisch)

HAR X Uramaki

Inside—out—Rollen, je 6 stiicl
122 BT L H%EEZ OHAYOU Maki

(Garnelen, Avocado, Gurke und Sesam) t

5,50

123HY 7HN=7TEX California Maki 4,50

(Surimi, Avocado und Sesam)

124 ;RAKNEE  Boston Maki

Sushi Menu
129 #8Y A==— Nigiri Meni

W, e, 7R K, FAlGE, G B &2 15,50
B

je 2 stick Thunfisch, Lachs, Avocado, Garnelen,
WeiBfisch-Nigiri

130 BXxA=2— Maki Ment

B, fE, TS PSS 1A
3Rollen Set (Thunfisch, Lachs, Avocado)

131 Iy AFFEA==2— Mix Sushi 14,50
Menti

i, it BV K28 By EEx BT
FNV=THBELTIAR o

je 2 Stiick Thunfisch und Lachs Nigiri

je 6 Stiick Kappa und California-Maki

132 NX—7F7 4—HFF A==2— Party
Platte

BV A=a—X3 HVTr V=T
BEE, ST K1K

Nigiri Menti X 3, 6 Stick California-Maki
Maki und Sake Maki

T — b Dessert

52,90

1 33 K% Daifuku Reiskuchen mit rote 2570
Bohnen (1 st)

134 HEKT 17 I R Griner Tee 230
PNy Getranke

Japanisches Bier 2,50
Sonstige Getrénke ab1,70



